
Российское игристое вино с защищенным географическим указани-
ем «Кубань. Таманский полуостров» брют белое «Шато Тамань. Пино 
Блан»

ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

Яркая серия вин Chateau Tamagne — это харизматичные сортовые представители, 
которые обязательно стоит попробовать в этом жарком сезоне! Освежающе 
взрывной темперамент отобранных сортов: Шардоне, Цвайгельт и Пино Белый 
поражает экспрессивностью проявления в подаче благодаря использованию 
инновационных методов производства и качественного сырья. Летние Chateau 
Tamagne — это не только прекрасные вина, но и возможность погрузиться 
в атмосферу безмятежного отдыха, ощутить волнение приятных вкусов и 
насладиться неповторимыми моментами. 

Арт-стилистика этикеток с использованием контрастных цветовых сочетаний 
задаёт сезонное настроение. Ярко-желтый цвет, символизирующий лучезарное 
солнце, является общим знаменателем для каждого вина.

Российское игристое вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров» брют белое 
«Шато Тамань. Пино Блан» изготовлено из винограда сорта Пино Белый. В бокале 
игристое воодушевит игривой свежестью светло-соломенного оттенка. Аромат 
развитый, тонкий, с хорошо выраженными цветочными тонами. Гармоничный 
вкус и продолжительная игра пузырьков создают особенную атмосферу. Игристое 
прекрасно дополнит легкие блюда из белого мяса и рыбы, салаты, бисквиты и 
фрукты. Свои лучшие качества проявляет при температуре подачи 6-8°С.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 
PORTRAIT OF POTENTIAL 
CONSUMER

Женщины и мужчины 25+, современные, 
открыты новому, следят за трендами

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ 
MOTIVES FOR PURCHASE

Попробовать новинку, приобрести качественный 
продукт по адекватной цене в ярком летнем 
оформлении

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 
REASONS FOR 
CONSUMPTION

Встреча с друзьями, вечеринка, семейный ужин, 
свидание, пикник

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 
PRICE POSITIONING

low premium
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Доступный объем / Available volume: 
0,75 L / 1,64 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
 ø 9,8 cm / h 30,3 сm

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 6

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 11

Код АП: 441

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on  
a pallet (Euro): 44

Штрих код на единицу продукции /
Barcode on unit of production: 
4630037258462

Штрих код на групповую упаковку /
Barcode for group packaging: 
14630037258469

Российское игристое вино с защищенным географическим указанием «Кубань. Таман-
ский полуостров» брют белое «Шато Тамань. Пино Блан»
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ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ

VARIENTAL

Пино Белый

СПОСОБ ПОСАДКИ

METHOD OF PLANTATION

Механизированный

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ

METHOD OF GROWING

Штамбовый неукрывной, тип шпалеры - металлическая с одним ярусом 
проволоки

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING

Механизированный

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

02.09.2023

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPES

143,45 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVERAGE AGE OF VINS

16 лет

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19-20%, прессование винограда 
проходит в мягком режиме (чтобы не экстрагировать полифенолы из кожицы 
винограда), осветление сусла проводится с помощью технологического способа 
– флотация. Затем проводится брожение в емкостях из нержавеющей стали при 
температуре 16-18 °C. После брожения производится съем с дрожжевого осадка

МЕТОД ВТОРИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

SECONDARY FERMENTATION

Вторичное брожение проводят на чистой культуре дрожжей в течении 28 дней с 
последующей шампанизацией

ВЫДЕРЖКА Без выдержки

СПИРТ 

ALCOHOL

11,0–13,0 % об.

11,0–13,0 % vol.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA

RESIDUAL SUGAR

6,0–15,0 г/л

6,0–15,0 g/l

КИСЛОТНОСТЬ 

TOTAL ACIDITY

5,0–8,0 г/л

5,0–8,0 g/l

КАЛОРИЙНОСТЬ

CALORICITY

81,5 ккал

81,5 kcal

ЦВЕТ

COLOUR

Светло-соломенный с оттенками от зеленоватого до золотистого

АРОМАT

BOUQUET

Развитый, тонкий, соответствующий типу

ВКУС

TASTE

Полный, гармоничный

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

6–8 °С  

6–8 °С    


